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arrollo de sus funciones y estaran dotadas del equipamiento y material necesa-
rios.

Articulo 19. Procedimiento y requisitos para la autorizacion

1.- El procedimiento de autorizacion de funcionamiento se iniciara por
medio de escrito a instancias del titular del centro sociosanitario o penitenciario,
dirigido al Director General de Farmacia y al cual debera acompafiar la siguien-
te documentacion:

a) Plano de ubicacion del servicio farmacéutico.

b) Plano o croquis del servicio, indicando su superficie y distribucion.

¢) Organigrama del personal

d) Inventario del mobiliario, utillaje y equipamiento.

¢) Farmacéutico responsable del servicio, acompaiiandose copia de la titu-
lacion, certificaciones de colegiacion y situacion de incompatibilidad del
mismo.

f) Documentacion acreditativa de la personalidad del solicitante, asi de
sus poderes, en su caso.

2. A la vista de la documentacion presentada, se acordara el inicio del
expediente por parte de la Direccion General de Farmacia. Los servicios técni-
cos procederan a comprobar que el local correspondiente al servicio de farma-
cia, instalaciones y personal se adecuan a las condiciones y requisitos del pro-
yecto presentado, levantando acta de conformidad si es el caso. Seguidamente,
el Director General de Farmacia dictara resolucion en el plazo maximo de seis
meses para otorgar o denegar la autorizacion de funcionamiento. El sentido del
silencio sera negativo, de acuerdo con la normativa vigente.

3. Para el caso de que se autorice el servicio de farmacia, éste debera ini-
ciar su actividad igualmente en el plazo maximo de seis meses desde la notifi-
cacion de la autorizacion, y finalmente, los servicios de farmacia dependientes
de la Direccion General levantaran acta de inicio de actividad. La autorizacion
de funcionamiento tendrd una vigencia maxima de diez afios transcurridos los
cuales el titular debera solicitar su renovacion.

Seccion 2" Depésitos de medicamentos en centros sociosanitarios y peni-
tenciarios.

Articulo 20. Funciones

1.- Asimismo, los titulares de los centros sociosanitarios y penitenciarios,
y en los casos en que no se disponga de un servicio farmacéutico, podran soli-
citar autorizacion para un depdsito de medicamentos, que desarrollara idénticas
funciones a las establecidas para los citados servicios farmacéuticos.

2.- Dichos depositos deberan estar vinculados a una oficina de farmacia
de la misma zona farmacéutica donde se ubica el centro.

Articulo 21. Procedimiento de Autorizacion

1.- Para la autorizacion de los depositos de medicamentos, los titulares de
los centros penitenciarios o sociosanitarios solicitaran autorizacion de funciona-
miento siguiendo el procedimiento establecido en el articulo 19 de este Decreto,
acompanandose a la misma la siguiente documentacion:

a) Plano de ubicacion del depésito en el edificio.

b) Plano o croquis del depoésito indicando su superficie y distribucion.

¢) Documento acreditativo de la vinculacion con una farmacia de la
misma zona farmacéutica, que a su vez garantizara la presencia de un farma-
céutico en el deposito.

d) Memoria relativa a la poblacion residente o interna con indicacion de
sus patologias mas frecuentes.

e) Documentacion acreditativa de la personalidad del solicitante, asi de
sus poderes, en su caso.

2.- En el supuesto de que se autorice la existencia del deposito, en la
Resolucion acordando la misma, se establecera la dotacion de medicamentos y
productos sanitarios de que debe disponer el deposito, teniendo en cuenta la
poblacion a atender, asi como las patologias mas frecuentes.

CAPITULO 1V
Infracciones y sanciones.

Articulo 22. Infracciones
El incumplimiento de lo previsto en el presente Decreto se considerara

infraccion sanitaria de conformidad con lo previsto en la Ley 7/1998, de 12 de
noviembre, de Ordenacién Farmacéutica de las Illes Balears y de la Ley

25/1990, de 20 de diciembre, del Medicamento, correspondiendo al Director
General de Farmacia la competencia para ordenar la iniciacion de expedientes
sancionadores, asi como para imponer las sanciones que en cada caso corres-
pondan, segun se establecen en las citadas normas juridicas y de acuerdo con el
Decreto 14/1994, de 10 de febrero, por el que se aprueba el Reglamento del pro-
cedimiento a seguir por la Administracién de la Comunidad Auténoma en el
ejercicio de la potestad sancionadora.

Disposicién final.

El presente Decreto entrara en vigor al dia siguiente de su publicacion en
el Boletin Oficial de las Illes Balears.

Palma, 25 de abril del 2003.

EL PRESIDENTE
Francesc Antich i Oliver
La Consejera de Salud y Consumo
Aina Maria Salom i Soler

CONSEJERIA DE AGRICULTURA Y PESCA

Num. 8400
Decreto 41/2003, de 25 de abril, por el que se aprueba con cardc-
ter transitorio el Reglamento de la Indicacion Geogrdfica
Protegida “Ensaimada de Mallorca”

La Associaci6 de Forners i Pastissers de Balears ha solicitado la inscrip-
cion en el Registro Comunitario de Denominaciones de Origen Protegidas y de
Indicaciones Geograficas Protegidas, de la Indicacion Geografica Protegida
"Ensaimada de Mallorca".

Tramitada esta solicitud de acuerdo con el Reglamento (CEE) 2081/1992,
del Consejo, de 14 de julio, relativo a la proteccion de las indicaciones geogra-
ficas y de las denominaciones de origen de los productos agricolas y alimenti-
cios, y el Real Decreto 1643/1999, de 22 de octubre, por el que se regula el pro-
cedimiento para la tramitacion de las solicitudes de inscripcion en el Registro
Comunitario de las Denominaciones de Origen y de las Indicaciones
Geograficas Protegidas, y una vez comunicada por el Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion, su remision a la Comision Europea, corresponde otorgar
a la Indicacion Geografica Protegida “Ensaimada de Mallorca” la proteccion
nacional transitoria prevista en el articulo 5 del Real Decreto 1643/1999, en
aplicacion del articulo 5.5 del Reglamento 2081/1992, mediante la aprobacion
y publicacion de su reglamento que sera posteriormente sometido a ratificacion
del Ministerio.

Por todo ello, a propuesta del Consejero de Agricultura y Pesca, una vez
realizadas las consultas previas, y previa deliberacion del Consejo de Gobierno
en su reunion del dia 25 de abril de 2003,

DECRETO
Articulo unico

Se aprueba con el caracter transitorio establecido en el articulo 5.5 del
Reglamento (CEE) 2081/1992 del Consejo de 14 de julio y en el articulo 5 del
Real Decreto 1643/1999, de 22 de octubre, el Reglamento de la Indicacion
Geografica Protegida “Ensaimada de Mallorca” que figura como Anexo al pre-
sente Decreto.

Disposicién transitoria

Hasta que el Consejo Regulador de la Indicacion Geografica Protegida
“Ensaimada de Mallorca”, pueda acreditar el cumplimiento de la norma
EN45011, la Direccion General de Agricultura asumira las funciones de control
encomendadas al mismo.

Disposicion derogatoria inica

Quedan derogadas las normas de igual o inferior rango que se opongan al
presente Decreto y en concreto el Decreto 181/1996, de 4 de octubre, por el que
se aprueba el Reglamento de la Denominacion Especifica “Ensaimada de

Mallorca” y de su Consejo Regulador.

Disposicién final primera
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Se faculta al Consejero de Agricultura y Pesca para adoptar cuantas dis-
posiciones sean necesarias para la aplicacion de este Decreto.

Disposicién final segunda

Al objeto de que se conceda la proteccion nacional transitoria, correspon-
de al Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion la ratificacion del pre-
sente Reglamento, segiin lo previsto en el articulo 5 del Real Decreto
1643/1999, de 22 de octubre.

Disposicién final tercera

El presente Decreto entrara en vigor el dia siguiente al de su publicacion
en el Butlleti Oficial de les Illes Balears.

Palma, 25 de abril de 2003

EL PRESIDENTE
Francesc Antich i Oliver
El Consejero de Agricultura y Pesca
Mateu Morro i Marcé

ANEXO UNICO

REGLAMENTO DE LA INDICACION GEOGRAFICA PROTEGIDA
“ENSAIMADA DE MALLORCA” Y DE SU CONSEJO REGULADOR

CAPITULO 1.
Generalidades.

Articulo 1. Producto protegido

De acuerdo con lo dispuesto en la Ley 25/1970, de 2 de diciembre,
Estatuto de la Vina, del Vino y de los Alcoholes; en su Reglamento, aprobado
por Decreto 835/1972 de 23 de marzo; en el Real Decreto 728/1988, de 8 de
julio, por el que se establece la normativa a la que deben ajustarse las denomi-
naciones de origen, especificas y genéricas de productos agroalimentarios no
vinicos; en el Reglamento (CEE) 2081/1992, de 14 de julio, relativo a la pro-
teccion de las indicaciones geograficas y de las denominaciones de los produc-
tos agricolas y alimenticios; en el Real Decreto 1643/1999, de 22 de octubre, por
el que se regula el procedimiento para la tramitacion de las solicitudes de ins-
cripcion en el Registro Comunitario de las Denominaciones de Origen
Protegidas y de las Indicaciones Geograficas Protegidas, y en la Orden del
Ministro de Agricultura, Pesca y Alimentacion, de 25 de enero de 1994, por la
que se precisa la correspondencia entre la legislacion espafola y el Reglamento
(CEE) 2081/92, quedan protegidas con la Indicacion Geografica Protegida
“Ensaimada de Mallorca” las ensaimadas tradicionalmente designadas bajo esta
denominacion geografica, que reuniendo las caracteristicas definidas en este
Reglamento cumplan en su elaboracion y comercializacion todos los requisitos
exigidos en el mismo y en el resto de la normativa de aplicacion.

Articulo 2. Extensién de la proteccion

1. La proteccion otorgada por esta Indicacion Geografica Protegida sera
la contemplada en el articulo 81 de la Ley 25/1970, y en el resto de la legisla-
cion aplicable, y se extiende a las expresiones “Ensaimada de Mallorca” y
“Ensaimada mallorquina”.

2. Queda prohibida en otras ensaimadas, la utilizacién de nombres, mar-
cas, términos, expresiones y/o signos que, por su similitud fonética o grafica con
los protegidos, puedan inducir a confundirlas con los que son objeto de esta
reglamentacion, atin en el caso de que vayan precedidos por los términos “tipo”,
“gusto”, “estilo”, “elaborado en”, “elaborado por”, “envasado en”, “con indus-
”, “especialidad de”, “especialidad en” u otros

”»

trias en”, “con establecimiento en”,
analogos.

Articulo 3. Organos competentes

La defensa de la Indicacion Geografica Protegida, la aplicacion de su
Reglamento, la vigilancia del cumplimiento del mismo, asi como el fomento y
control de la calidad de las ensaimadas amparadas, quedan encomendados al
Consejo Regulador de la Indicacion Geografica Protegida, a la Consejeria de
Agricultura y Pesca de la Comunidad Autéonoma de les Illes Balears y a la
Direccion General de Alimentacion del Ministerio de Agricultura, Pesca y
Alimentacion, en el ambito de sus respectivas competencias.

Articulo 4. Manual de Calidad

El Consejo Regulador elaborara un Manual de Calidad y Procedimiento,
en aplicacion de la Norma EN- 45011 “Criterios generales relativos a los orga-
nismos de certificacion que realicen la certificacion de productos”, que sera
revisado y aprobado por la Consejeria de Agricultura y Pesca de la Comunidad
Autoénoma de les Illes Balears, y puesto a disposicion de los inscritos.

Articulo 5. Aprobacién de acuerdos
El Consejo Regulador elevara a la Consejeria de Agricultura y Pesca de la
Comunidad Auténoma de les Illes Balears los acuerdos que afecten a los debe-

res y derechos de los inscritos para su aprobacion.

CAPITULO II.
Elaboracion.

Articulo 6. Zona de elaboracion

La zona de elaboracion de la “Ensaimada de Mallorca” esta constituida
exclusivamente por todos los términos municipales de la Isla de Mallorca.

Articulo 7. Ingredientes
1. Las ensaimadas amparadas por la Indicacion Geografica Protegida se

elaboraran con los siguientes ingredientes: harina de fuerza, agua, azlicar, hue-
vos, masa madre y manteca de cerdo, en las siguientes proporciones:

INGREDIENTES MIN (%) m/m MAX (%) m/m
Harina de Fuerza 45 55
Agua 18 20
Azucar 16 20
Huevos 6 10
Masa Madre 4 6

2. La “Ensaimada de Mallorca”, opcionalmente, podra comercializarse
rellena de cabello de angel, producto resultante de la coccion de la pulpa de la
calabaza (Curcubita moschata) adicionada de azicar. El contenido minimo de
cabello de angel debe ser de 40 g. por cada 100 g. de masa.

3. La harina de fuerza es la obtenida a partir de Triticum aestivum, y los
valores minimos de sus caracteristicas alveograficas, determinadas con el alve-
ografo de Chopin, son: extensibilidad (L) 90 mm, fuerza (W) 300 ergios, y tena-
cidad (P) 75 mm.

4. La masa madre es el producto resultante de la fermentacion, en presen-
cia de levadura prensada humeda, de la mezcla de harina (obtenida a partir de
Triticum aestivum) y agua.

5. Con el fin de garantizar la calidad del producto final, previa demostra-
cion mediante los ensayos y experiencias convenientes, el Consejo Regulador,
podra proponer a la Consejeria de Agricultura y Pesca, la revision de las exi-
gencias anteriores,

Articulo 8. Tipos

1. La Indicacion Geografica Protegida ampara los siguientes tipos de
ensaimada:

- Ensaimada de Mallorca, elaborada con harina de fuerza, agua, azucar,
huevos, masa madre y manteca de cerdo, y sin ningln tipo de relleno.

- Ensaimada de Mallorca de cabello de angel, elaborada a partir de los
mismos ingredientes que la anterior y rellena de cabello de angel.

2. El Consejo Regulador, podra proponer a la Consejeria de Agricultura y
Pesca, que sean autorizados otros rellenos y/o recubrimientos, previa demostra-
cion de que tradicionalmente se han utilizado, y se compruebe mediante los
ensayos y experiencias convenientes la aptitud de los mismos.

Articulo 9. Practicas locales

Las técnicas empleadas en la manipulacion de los ingredientes y de la
ensaimada, y el proceso de elaboracion, envasado y conservacion seguiran las
practicas locales que se mencionan especificamente en este capitulo y que tien-
den a obtener productos de maxima calidad, manteniendo los caracteres tradi-
cionales de las ensaimadas amparadas por la Indicacion Geografica Protegida.

Articulo 10. Técnica de elaboracion

1. Las técnicas empleadas en el proceso de elaboracion de la masa tende-
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ran a obtener un producto de maxima calidad.

2. En la elaboracion de las ensaimadas amparadas deben realizarse
imprescindiblemente las fases que a continuacién se mencionan, y en el orden
descrito: amasado, laminado, formateado, fermentacion y horneado.

a) Amasado: se amasan los ingredientes descritos en el apartado uno del
articulo 7, a excepcion de la manteca.

b) Laminado: se lamina la masa hasta obtener una masa fina, se cubre
totalmente con manteca de cerdo y se estira, hasta obtener una pelicula fina.

¢) Formateado: se enrolla la lamina de masa sobre si misma y se forma
una espiral equiangular de dos vueltas, como minimo.

d) Fermentacion: la masa formateada debe ser fermentada en armarios o
camaras de fermentacion, durante un tiempo minimo de 12 horas.

¢) Horneado: la masa fermentada debe ser horneada hasta conseguir ensai-
madas de las caracteristicas fisico-quimicas y sensoriales establecidas en el arti-
culo 13.

3. En el caso de rellenarse con cabello de angel, esta operacion debe rea-
lizarse una vez laminada la masa y previamente al formateado.

4. Facultativamente la ensaimada podra espolvorearse con azficar en
polvo.

Articulo 11. Locales de elaboracion

El proceso de elaboracion debe realizarse exclusivamente en los locales
de elaboracion inscritos en el Registro de Elaboradores de la Indicacion
Geografica Protegida.

Articulo 12. Nuevas practicas

El Consejo Regulador, previo los ensayos y experiencias convenientes,
podra proponer a la Consejeria de Agricultura y Pesca, que se autoricen nuevas
practicas orientadas a la mejora de los procesos de elaboracion y conservacion
de la ensaimada.

CAPITULO IIL
Caracteristicas y comercializacion de ensaimadas.

Articulo 13. Caracteristicas de la ensaimada

1. La ensaimada con Indicacion Geografica Protegida “Ensaimada de
Mallorca” es un producto de masa azucarada, fermentada y horneada, elabora-
da con harina de fuerza, agua, azlicar, huevos, masa madre, manteca de cerdo y,
facultativamente, rellena de cabello de angel.

2. Al término de su elaboracion presentara las siguientes caracteristicas:

a) Forma: espiral de dos o mas vueltas en el sentido de las agujas del reloj.

b) Peso: el de la “Ensaimada de Mallorca” estara comprendido entre 60 g.
y 2000 g, y el de la “Ensaimada de Mallorca de cabello de angel”, entre 100 g.
y 3000 g.

c) Aspecto: superficie ondulada de color dorado brillante o blanquecino,
en el caso de haberse espolvoreado con aziicar en polvo, y base untuosa.

d) Producto: la cubierta es firme, crujiente y quebradiza y el interior es
blando, no friable, de elevada cohesion y escasa elasticidad, de facil percepcion
visual del hojaldrado interior, de sabor dulce y aroma a masa horneada. En la
“Ensaimada de Mallorca de cabello de angel”, se observan, en el interior de la
pasta, los filamentos del cabello de angel.

e) Caracteristicas quimicas:

Ensaimada de Ensaimada de Mallorca

Mallorca de cabello de angel
Humedad De 10 a20 porcien  De 15 a 35 por cien
Grasa De 20 a45 porcien  De 15 a 40 por cien

3. El Consejo Regulador podra proponer a la Consejeria de Agricultura y
Pesca, la aprobacion de otras caracteristicas quimicas, fisicas y/o sensoriales
adicionales para las ensaimadas amparadas, previo los ensayos y experiencias
convenientes.

4. Las ensaimadas que, a juicio del Consejo Regulador, no hayan adquiri-
do tanto las caracteristicas definidas en este Reglamento como las aprobadas por
la Consejeria de Agricultura y Pesca a propuesta del Consejo Regulador, no
podran ser amparadas por la Indicacion Geografica Protegida “Ensaimada de
Mallorca”.

Articulo 14. Comercializacion

1. Las ensaimadas se comercializaran en piezas enteras envasadas en cajas

de carton, de base octogonal o circular, o envueltas en material que asegure una
proteccion conveniente del producto.

2. El Consejo Regulador, previos los informes técnicos y sanitarios con-
venientes, podra solicitar a la Consejeria de Agricultura y Pesca que sean auto-
rizados nuevos sistemas de presentacion o envasado de ensaimadas.

CAPITULO 1V
Registro.

Articulo 15. Registro de Elaboradores

1. Por el Consejo Regulador se llevara un Registro de Elaboradores.

2. Las solicitudes de inscripcion, formalizadas en impreso oficial, se diri-
giran al Consejo Regulador acompafiadas de la documentacion acreditativa del
cumplimiento de los requisitos exigidos en las disposiciones y normas vigen-
tes.

3. En el Registro de Elaboradores de “Ensaimada de Mallorca” constara
el nombre y razon social de la empresa, el nombre del responsable de la indus-
tria elaboradora, localidad de emplazamiento, capacidad de elaboracion, carac-
teristicas y maquinaria, sistema de elaboracion y envasado, y cuantos datos sean
precisos para la perfecta identificacion y catalogacion de la industria. Se inclui-
ra un plano o croquis a escala donde queden reflejados todos los detalles de
construccion e instalaciones del local de elaboracion.

4. El Consejo Regulador podra denegar por resolucion motivada, previa
audiencia del interesado, aquella inscripcion que no se ajuste a los preceptos de
este Reglamento o a las condiciones de caracter técnico que deban reunir los
locales de elaboracion, descritas en el Manual de Calidad.

5. La inscripcion en este Registro no exime a los interesados de la obliga-
cion de inscribirse en aquellos otros que, con caracter general, estén estableci-
dos legalmente y, en especial, en el Registro General Sanitario de Alimentos,
cuya certificacion de inscripcion debera acompanarse a la solicitud de inscrip-
cion en el Consejo Regulador.

Articulo 16. Vigencia de las inscripciones

1. Para la vigencia de las inscripciones en el Registro sera indispensable
cumplir en todo momento con los requisitos que impone el presente capitulo,
debiendo comunicar al Consejo Regulador cualquier variacion que afecte a los
datos suministrados en la inscripcion, cuando ésta se produzca. En consecuen-
cia, el Consejo Regulador podra revocar la inscripcion, mediante resolucion
motivada y previa audiencia del interesado, cuando el titular de la misma no se
atuviera a tales prescripciones.

2. El Consejo Regulador efectuara inspecciones periddicas para compro-
bar la efectividad de cuanto se dispone en el parrafo anterior.

3. Todas las inscripciones en el Registro seran renovadas en plazo y forma
que determine el Consejo Regulador, pudiendo éste establecer condiciones para
la renovacion, descritas en el Manual de Calidad.

CAPITULO V
Derechos y Obligaciones.

Articulo 17. Titulares de los derechos

1. Sélo las personas fisicas o juridicas que tengan las industrias inscritas
en el Registro de Elaboradores de la Indicacion Geografica Protegida podran
elaborar y envasar ensaimadas con derecho a ser amparadas por la misma.

2. S6lo puede aplicarse la Indicacion Geografica Protegida “Ensaimada de
Mallorca” a las ensaimadas procedentes de las instalaciones inscritas en el
Registro, que hayan sido elaboradas conforme a las normas exigidas por este
Reglamento y que retinan las condiciones establecidas en el articulo 13.

Las firmas inscritas s6lo podran elaborar, envasar y almacenar ensaima-
das amparadas por este Reglamento en los locales declarados en la inscripcion.

3. El derecho al uso de la Indicacion Geografica Protegida en propagan-
da, publicidad, documentacion o etiquetas, es exclusivo de las firmas inscritas
en el Registro de Elaboradores.

4. Por el mero hecho de la inscripcion en el Registro de Elaboradores, las
personas fisicas o juridicas inscritas quedan obligadas al cumplimiento de las
disposiciones de este Reglamento, del Manual de Calidad, y de los acuerdos
que, dentro de sus competencias, dicten la Comunidad Auténoma de les Illes
Balears, la Direccion General de Alimentacion del Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion, y el Consejo Regulador, asi como a satisfacer las exac-
ciones que les correspondan.

5. Para el ejercicio de cualquier derecho otorgado por este Reglamento o
para poder beneficiarse de los servicios que preste el Consejo Regulador, las
personas naturales o juridicas inscritas deberan estar al corriente de pago en sus
obligaciones con el Consejo Regulador.
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Articulo 18. Utilizacién de nombres comerciales

Las firmas inscritas en el Registro de Elaboradores podran utilizar ademas
del nombre o razon social, o en sustitucion de éste, los nombres comerciales que
tengan registrados como de su propiedad o autorizados por sus propietarios,
siempre que se cumplan los siguientes requisitos:

a) Haber sido autorizados por el Consejo Regulador, previa solicitud de
los interesados, acompafiada de los documentos fehacientes y haciendo mani-
festacion expresa de que se responsabilizan de cuanto concierne al uso de dicho
nombre en ensaimadas amparadas por la Indicacion Geografica Protegida. En el
caso de que un nombre comercial sea usado por varias firmas inscritas, la res-
ponsabilidad sera solidaria.

b) En el caso de infraccion grave o muy grave cometida utilizando uno de
estos nombres comerciales, su empleo sera prohibido en lo sucesivo a la firma
o firmas autorizadas, sin perjuicio de la sancion correspondiente.

Articulo 19. Reserva de nombres y marcas

1. Las marcas, simbolos, emblemas y leyendas publicitarias o cualquier
otro tipo de propaganda, que se utilice aplicado a las ensaimadas protegidas por
la Indicacion Geografica Protegida, no podran ser empleados, ni siquiera por los
propios titulares, en la comercializacion de otras ensaimadas, salvo las excep-
ciones que estime el Consejo Regulador, previa solicitud del interesado a dicha
entidad, la cual, caso que entienda que su aplicacion no causa perjuicio al pro-
ducto amparado, elevara la correspondiente propuesta a la Consejeria de
Agricultura y Pesca, que resolvera.

2. El Consejo Regulador podra impedir la aplicacion de nombres comer-
ciales, marcas, simbolos o leyendas publicitarias propias de las firmas inscritas
en el Registro del Consejo Regulador en la comercializacion de otros productos
similares con la finalidad de no causar perjuicio o desprestigio a la Indicacion
Geografica Protegida, ni posible confusion al consumidor.

Articulo 20. Normas particulares de etiquetado

1. Las ensaimadas envasadas amparadas con la Indicacion Geografica
Protegida, para su comercializacion iran provistas de una etiqueta, contraeti-
queta, precinto o distintivo del Consejo Regulador, que estara numerado y sera
controlado, suministrado y expedido por éste, de acuerdo con las normas esta-
blecidas en el Manual de Calidad. Dicho distintivo sera colocado de forma que
no permita una segunda utilizacion.

2. En las etiquetas propias de cada elaborador, que se utilicen en las ensai-
madas amparadas, figurara obligatoriamente y de forma destacada, el nombre de
la Indicacion Geografica Protegida y el niimero de Registro en la misma, ade-
mas de los datos que con caracter general determine la legislacion vigente.

3. Antes de la puesta en circulacion, las etiquetas de las firmas elaborado-
ras inscritas, ya sean correspondientes a ensaimadas protegidas o a ensaimadas
sin derecho a la Indicacion Geografica Protegida, deberan ser autorizadas por el
Consejo Regulador, a efectos de lo dispuesto en este Reglamento. Se denegara
la autorizacion de aquellas etiquetas puedan dar lugar a confusion del consumi-
dor. Asimismo, podra ser revocada la autorizacion, previa audiencia de la firma
interesada, cuando varien las circunstancias de la misma

4. El Consejo Regulador, previa conformidad de la Consejeria de
Agricultura y Pesca, adoptara y registrara un emblema como simbolo de la
Indicacion Geografica Protegida. Este emblema debera figurar en todos los
documentos que expida el Consejo Regulador.

5. El Consejo Regulador podra obligar a que, en el exterior de las instala-
ciones inscritas y en lugar destacado, figure el emblema que aluda a esta con-
dicion.

Articulo 21. Volante de circulacion

La expedicion de ensaimadas que tenga lugar entre firmas inscritas debe-
ra ir acompafiada por un volante de circulacion entre elaboradores expedido pre-
viamente por el Consejo Regulador en la forma que por el mismo se determine
en el Manual de Calidad.

Articulo 22. Envasado

1. El envasado y etiquetado de las ensaimadas amparadas por la
Indicacion Geografica Protegida “Ensaimada de Mallorca” debera realizarse,
exclusivamente, en los locales de elaboracion, almacenado y envasado inscritos
y autorizados por el Consejo Regulador, perdiendo la ensaimada, en otro caso,
el derecho al uso de la Denominacion.

2. Las ensaimadas amparadas por la Indicacion Geografica Protegida
“Ensaimada de Mallorca” unicamente pueden circular y ser expedidas por las
firmas inscritas en las condiciones de envasado y/o embalaje aprobadas por el

Consejo Regulador, que no perjudiquen su calidad o prestigio.
Articulo 23. Declaraciones

1. Con el objeto de poder controlar la produccion y acreditar el origen y
calidad de las ensaimadas, todas las firmas inscritas en el Registro de
Elaboradores estaran obligadas a:

a) Llevar un libro o soporte magnético, segun el modelo que adopte el
Consejo Regulador, en el que mensualmente se anotaran los datos referentes al
numero y kilogramos de ensaimadas elaboradas, y el nimero y kilogramos de
ensaimadas amparadas que se expenden al mercado.

b) Presentar al Consejo Regulador, dentro de los diez primeros dias de
cada mes, una declaracion en la que quedaran reflejados todos los datos del mes
anterior que figuran en el libro o soporte magnético. En tanto tengan existencias
deberan declarar mensualmente las ventas efectuadas.

2. Las declaraciones mensuales se presentaran por duplicado en los for-
mularios establecidos por el Consejo Regulador, uno de cuyos ejemplares sera
devuelto al declarante como garantia de su presentacion, quien lo conservara a
disposicion del Consejo Regulador durante un plazo de cinco afios.

3. Las declaraciones a que se refiere el apartado uno de este articulo tie-
nen efectos meramente estadisticos, por lo que no podran facilitarse ni publi-
carse mas que en forma global, sin referencia alguna de caracter individual.

Articulo 24. Certificacion

1. Para que las ensaimadas puedan ser certificadas deberan cumplir con
las caracteristicas definidas en el presente Reglamento.

2. Todas las firmas inscritas en el Registro de Elaboradores estaran some-
tidas a los controles realizados por el Consejo Regulador con el objeto de veri-
ficar que las ensaimadas que ostentan la Indicacion Geografica Protegida
“Ensaimada de Mallorca” cumplen los requisitos del presente Reglamento.

3. Los controles se basaran en inspecciones de los locales declarados,
revision de la documentacion, ingredientes, elaboracion y producto acabado.

Cuando se compruebe que los ingredientes, elaboracion o producto aca-
bado no cumplen con los requisitos de este Reglamento o presenten defectos o
alteraciones sensibles, el producto no podra comercializarse bajo el amparo de
la Indicacion Geografica Protegida, sin perjuicio de la aplicacion del régimen
sancionador recogido en el capitulo VII de este Reglamento.

4. Las ensaimadas que no hayan obtenido la certificacion deberan perma-
necer debidamente separadas, y el Consejo Regulador vigilara el destino de las
mismas que, en ningin caso, podran ser amparadas con la Indicacién
Geografica Protegida.

Articulo 25. Descalificaciéon

Toda ensaimada o lote de ensaimadas que por cualquier causa presente
defectos, 0 que en su elaboracion se hayan incumplido los preceptos de este
Reglamento, no podran comercializarse con la Indicacion Geografica Protegida,
y deberan permanecer debidamente separadas y rotuladas, si bien podran desti-
narse al consumo directo o a la elaboracion de otros productos, siempre que sean
aptas para el consumo humano.

El Consejo Regulador establecera en el Manual de Calidad las normas
especificas a cumplir para garantizar un perfecto control de estos productos.

CAPITULO VL
Consejo Regulador.

Articulo 26. Definicion

1. El Consejo Regulador es un organo colegiado dependiente de la
Consejeria de Agricultura y Pesca de la Comunidad Auténoma de les Illes
Balears, con atribuciones decisorias en cuantas funciones se le encomiendan en
este Reglamento, de acuerdo con lo que determina la legislacion vigente.

2. Su ambito de competencias, esta determinado:

a) En lo territorial, por la respectiva zona de elaboracion.

b) En razon a los productos, por los protegidos por la Indicacion
Geografica Protegida, en cualquiera de sus fases de elaboracion, almacenaje,
envasado y circulacion.

¢) En razén de las personas, por aquéllas fisicas o juridicas inscritas en el
Registro de Elaboradores.

3. El Consejo Regulador serd el Organismo de Certificacion que, de
acuerdo con el articulo 10 del Reglamento CE 2081/92, se encargara de garan-
tizar que los productos protegidos por la Indicacion Geografica Protegida cum-
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plan los requisitos establecidos en el presente Reglamento.
Articulo 27. Funciones

1. Es mision principal del Consejo Regulador la de aplicar los preceptos
de este Reglamento y velar por su cumplimiento, para lo cual ejercera las fun-
ciones que se le encomiendan en el articulo 87 de la Ley 25/1970, de 2 de
diciembre, y disposiciones complementarias, asi como las que expresamente se
indican en este Reglamento.

2. El Consejo Regulador debera promocionar las ensaimadas con
Indicacion Geografica Protegida “Ensaimada de Mallorca” y fomentar la mejo-
ra de la calidad de ésta.

3. El Consejo Regulador, previos los estudios pertinentes, podra proponer
a la Consejeria de Agricultura y Pesca, la aprobacion de normas para la mejora
y/o control de calidad.

Articulo 28. Composicion
1. El Consejo Regulador esta constituido por:

a) Un Presidente, nombrado por el Consejero de Agricultura y Pesca de la
Comunidad Auténoma de les Illes Balears, a propuesta del Consejo Regulador.

b) Un Vicepresidente, elegido de entre los Vocales y designado de igual
forma que el Presidente.

c) Seis Vocales en representacion del sector elaborador elegidos de entre
los inscritos en el Registro de Elaboradores.

d) Dos Vocales técnicos, con especiales conocimientos sobre calidad agro-
alimentaria, designados por la Consejeria de Agricultura y Pesca.

2. Por cada uno de los cargos de Vocales del Consejo Regulador se desig-
nara un suplente, elegido en la misma forma que el titular.

3. Los cargos de Vocales seran renovados cada cuatro afios, pudiendo ser
reelegidos.

4. En caso de cese de un Vocal por cualquier causa, se sustituira por el
suplente, si bien el mandato del nuevo Vocal s6lo durara hasta que se celebre la
primera renovacion del Consejo.

5. El plazo para la toma de posesion de los Vocales sera como maximo de
un mes a contar desde la fecha de su designacion.

6. Cesara el Vocal que, durante el periodo de vigencia de su cargo, sea
sancionado por infraccion grave en las materias que regula este Reglamento,
bien personalmente o la firma a la que pertenezca. Igualmente, cesaran los
Vocales que se ausenten injustificadamente a tres sesiones consecutivas del
Consejo 0 a cinco alternas, o por causar baja en el Registro la empresa a la que
representa.

7. El ejercicio de los cargos de Vocales del Consejo Regulador no sera
remunerado, sin perjuicio del derecho a cobro de los gastos que el ejercicio del
mismo pueda conllevar.

8. La eleccion y nombramiento de Vocales del Consejo Regulador se rea-
lizara de acuerdo con la legislacion vigente.

Articulo 29. Vinculacién de los Vocales

1. Los miembros del Consejo Regulador a los que se refiere el apartado c)
del punto 1 del articulo anterior deberan estar vinculados al sector que repre-
sentan, bien directamente o por ser directivos o componentes de sociedades que
se dediquen a las actividades que han de representar. No obstante, una misma
persona, fisica o juridica, no podra tener en el Consejo Regulador representa-
cion doble, ni directamente ni a través de firmas filiales o socios de la misma
empresa.

2. Los Vocales elegidos en calidad de directivos a una firma inscrita, cesa-
ran en su cargo al cesar como directivos de dicha firma, aunque sigan vincula-
dos al sector por haber pasado a otra empresa.

Articulo 30. Convocatoria de reuniones y adopcion de acuerdos

1. El Consejo Regulador se reunira cuando lo convoque el Presidente,
bien por propia iniciativa o a peticion de, al menos, la mitad de los Vocales, sien-
do obligatorio celebrar sesion por lo menos una vez al trimestre con caracter
ordinario y de forma extraordinaria siempre que fuese preciso.

2. Las sesiones del Consejo Regulador se convocaran por comunicacion
personal a los miembros del Consejo, mediante cualquier medio técnico que
deje constancia de su recepcion, y con al menos cuatro dias de antelacion. La
citacion debe ir acompanada del orden del dia de la reunion, en la que no se
podran tratar mas asuntos que los previamente sefialados, salvo que estén pre-
sentes todos los miembros del Consejo Regulador y sea declarada la urgencia
del asunto con el voto favorable de la mayoria.

En caso de necesidad, y cuando asi lo requiera la urgencia del asunto, a

juicio del Presidente, o de la mitad de los Vocales, el plazo de convocatoria sera
de tan solo dos dias.

En todo caso, en cada una de las sesiones, para su validez constitutiva,
sera necesaria la presencia de mas de la mitad de la totalidad de los miembros
del Consejo.

3. Cuando un titular no pueda asistir lo notificara al Secretario del Consejo
Regulador y a su suplente para que le sustituya.

4. Los acuerdos del Consejo Regulador, se adoptaran por mayoria de
miembros presentes, y para la validez de los mismos sera necesario que estén
presentes mas de la mitad de los que componen el Consejo. El Presidente ten-
dra voto de calidad.

Articulo 31. Comision Permanente

Para resolver cuestiones de tramite, o en aquellos casos que se estime
necesario, podra constituirse una Comision Permanente, que estara formada por
el Presidente y tres Vocales titulares designados por el pleno del Consejo. El
Secretario del Consejo Regulador formara parte de la Comision Permanente,
con voz pero sin voto. En la sesion en la que se acuerde la constitucion de dicha
Comision Permanente se acordaran también las misiones especificas que le
competen y funciones que ejercera. Todas las resoluciones que tome la
Comision Permanente seran comunicadas al pleno del Consejo en la primera
reunion que celebre.

Articulo 32. Funciones del Presidente
1. Al Presidente correspond